"
HOTEL SLON

LJUBLTJANA

SILVESTERMENU

Aperitif

KAITE VORSPEISEN  Ausgewshite slowenische gereifte Kasesorten mit Honig und Triiffeln g
Aufschnitt mit Karst-Késtlichkeiten und eingelegtem Gemiise ¥
Gemischte Meeresfriichte-Terrine auf jungem Salat @ ¥ 0 e
Wildfleisch-Terrine mit schwarzen Walniissen und Preiselbeeren g & 6 %
Marinierte Garnelen und Oktopus im Salat ¢ k3
Mini-Caprese-SpieBe g %
Rindfleischrélichen nach asiatischer Art 3%

SUPPEN Rindfleischsuppe mit hausgemachten Suppeneinlagen g & 6
Cremige Kartoffelsuppe mit Truffeln @ ¥

HAUPTGERICHTE Kalbsfilet mit knuspriger Kruste und Rebhuhnsauce g ¥
Lamm-Kotelett mit Couscous und GemUise ¥

Gebratenes Rinderfilet in Schalotten-Sauce ¥

Gebratenes Lachs-Filet auf cremigem Fenchel @ ¥ 0e
Piraner Wolfsbarsch mit gebratenen Meeresspargeln »®
Langsam gereiftes Entenbrustfilet in Orangensauce @

BEILAGEN Safranrisotto mit Jakobsmuscheln GJ <
Hausgemachter Kuchen mit Gemuse g ¥
Gebratene neue Kartoffeln und StBkartoffeln
Hausgemachte Slon-Quark-Teigtaschen (Struklji) @ ¥
Buchweizenbrei mit Pfifferlingen @ *
Sautiertes Gemuse auf Butter @
Auswahl an Salaten

- DESSERTS  SlonssiBe Auswahl g & 0 %

Der berlhmte Erdbeerkuchen aus wei3em
Schokoladen-Mousse mit Beeren
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Laktose Gluten Eier Soja Nisse Fisch Flusskrebs  Weichtiere  Pilze




