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HOTEL SLON

LJUBLTJANA

Aperitivo
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ANTIPASTI FREDDI Selezione di formaggi stagionati sloveni con miele e tartufi g
Prelibatezze carsiche affettate con sottaceti ¥

Misto di terrine di mare su ciuffetto di lattuga novella ; §
Terrina di selvaggina con noci nere e mirtilli rossi @ )
Gamberi marinati e polpo in insalata ¢ %

Mini spiedini alla caprese @ L]

Involtini di manzo in stile asiatico 3%
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7ZUPPE Zuppa casereccia di manzo e verdure g ¥ 0
Zuppa cremosa di patate al tartufo @ ¥

PIATTI PRINCIPALI Filetto di vitello in crosta croccante e salsa di pernice @ ¥
Costolette di agnello con couscous e verdure ¥
Filetto di manzo al forno in salsa di scalogno ¥
Filetto di salmone al forno su crema di finocchi @ ¥ 0e
Branzino di Pirano con asparagi di mare arrostiti »@®
Filetto di petto d’anatra a cottura lenta in salsa all’arancia g

CONTORNI Risotto allo zafferano con capesante @ (4
Torta con verdure fatta in casa g ¥
Patate novelle e patate dolci
Struklji caserecci al formaggio di Slon g ¥
Porridge di grano saraceno con finferli g %
Verdure saltate al burro @
Selezione di insalate
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- DOILCI Selezione dolce di Slon @ 04

Famosa torta alle fragole a base di mousse
al cioccolato bianco con frutti di bosco

5 ¥ 60 & 4% e C X o ¥

lattosio glutine uova soia noccioline pescare gambero molluschi  funghi sesarno




